Grill Master

Instrukcja obstugi



Elementy urzadzenia

1. Piyty grillowe 4. Przycisk zwalniania ptyty
a Lewa ptyta grillowa 5. Regulator temperatury
b Prawa ptyta grillowa 6. Ostona przeciwwiatrowa
2. Podstawa

3. Taca ociekowa



Instrukcja obstugi Mf

Grill Master

Wazne informacje dot. bezpieczenstwa

* Urzgdzenie AGD moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej
8 lat i osoby z ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi,
czuciowymi lub umystowymi lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy,
jesli s one nadzorowane lub poinstruowane odnosnie uzycia
urzadzenia w bezpieczny sposob i jesli rozumiejg one zwigzane
z tym zagrozenia.

= /Zabrania si¢ wykorzystywania urzgdzenia do zabawy przez dzieci.

* Dzieci nie mogg czyscic i konserwowac urzgdzenia, chyba ze majg
wiecej niz 8 lat i s3 pod nadzorem.

» Ustawi¢ urzadzenie tak, aby do niego i do jego kabla nie miaty
dostepu dzieci w wieku ponizej 8 lat.

* Aby unikngc¢ ryzyka, uszkodzony przewod zasilania nalezy wymienic¢
u producenta, autoryzowanego agenta serwisowego lub osoby
o podobnych kwalifikacjach.

* Urzgdzenia nie mozna obstugiwac¢ za pomocg zewn¢trznego timera
lub pilota.

» Zawsze odtgczac urzadzenie AGD od zasilania, jesli pozostaje bez
nadzoru i przed montazem, demontazem oraz czyszczeniem.

» Wszystkie czesci nalezy czysci¢ natychmiast po uzyciu i natychmiast
usuwac resztki jedzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami w rozdziale ,Czyszczenie
I konserwacja".

* Przed czyszczeniem zdjg¢ ptyty grillowe. Ptyty grillowe muszg by¢
catkowicie suche przed ich ponownym witozeniem.

* Urzadzenie nadaje sie do uzytku na wolnym powietrzu.

* Przewdd zasilajgcy powinien by¢ regularnie sprawdzany pod katem
sladow uszkodzen, a jesli jest on uszkodzony, nie wolno uzywac
urzadzenia.

* Jezeli urzadzenie bedzie uzytkowane na zewnatrz, nalezy je
wyposazy¢ w wytgcznik roznicowopradowy (RCD), ktorego
znamionowy prad roboczy nie przekracza 30 mA.

* Urzadzenie musi by¢ podtgczone do gniazda z przewodem uziemiajgcym.



* Urzgdzenie zaprojektowano do uzytku w gospodarstwie domowym
i innych srodowiskach, np.:
w kuchniach dla personelu w sklepach, biurach i w innych
srodowiskach pracy;
w gospodarstwach rolnych;
przez gosci w hotelach, motelach i innego typu srodowiskach
mieszkalnych;
w obiektach typu bed-and-breakfast.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku czysto komercyjnego.
= OSTRZEZENIE: W tym urzadzeniu nie wolno uzywaé wegla
drzewnego ani podobnych paliw palnych.
* Pamietaj: Gdy urzgdzenie jest wigczone, jego powierzchnie mogg sie
bardzo nagrzewac i pozostajg gorgce nawet po wytgczeniu urzgdzenia!
* Urzadzenie nalezy zawsze uzytkowac zgodnie z niniejszg instrukcja.
Niewtasciwe uzytkowanie moze nies¢ ze sobg ryzyko porazenia
pradem lub inne zagrozenia.

Przed uzyciem

Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje uzycia. Zawiera ona wazne informacje dotyczace uzytkowania,
bezpieczenstwa i konserwacji urzgdzenia. Instrukcje obstugi nalezy przechowywaé¢ w bezpiecznym
miejscu i przekazywa¢ jg kazdemu kolejnemu uzytkownikowi.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wyfgcznie zgodnie z przeznaczeniem, zgodnie z niniejszg instrukejg
obstugi. Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczacych bezpieczenstwa.

Dane techniczne

Napigcie sieciowe:  220-240 V~, 50-60 Hz
Zuzycie energii: 2000-2400 W
Klasa ochrony: |

Dodatkowe informacje dot. bezpieczenstwa

Nie wolno wystawia¢ urzadzenia na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych.

W zimie nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia na zewngtrz.

Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni odpornej na dziatanie wody.

Upewni¢ sie, ze wokot urzadzenia pozostato wystarczajgco duzo miejsca.

Upewnic sig, ze taca ociekowa jest zawsze prawidtowo wtozona podczas grillowania.
Zawsze nalezy wstepnie podgrzewac ptyte grilla przed umieszczeniem na niej jedzenia.
Thuszez moze pryska¢ podczas grillowania. Dlatego nalezy odpowiednio chroni¢ powierzchnig stotu.
Po uzyciu wyja¢ wtyczke z sieci zasilajace;.

Przed zdjeciem ptyt, wyczyszczeniem i odtozeniem ich do przechowywania nalezy poczekac,
aby urzadzenie catkowicie ostygto.

Upewni¢ sie, ze ptyty grillowe sg zawsze prawidtowo ustawione po ich zdjeciu.
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Uzytkowanie

Na grillu Master Grill Lono mozna przygotowac wiele pysznych potraw. Przeznaczony jest wytacznie do
grillowania potraw takich jak mieso, warzywa i ryby.

Funkcja bezpieczenstwa

Grill posiada wbudowana funkcje bezpieczenstwa. Urzadzenie bedzie dziata¢ tylko wtedy, gdy ptyty
grillowe (1) zostaty prawidtowo wtozone.

Ustawienie i podiaczenie

= Wyja¢ z urzadzenia wszystkie opakowania, takie jak folia transportowa.
= Oczysci¢ urzadzenie (patrz rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja").
= Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej i poziomej powierzchni w poblizu gniazda wtykowego.

Plyty grillowe

Temperature kazdej ptyty grillowej (1a/1b) mozna regulowa¢ indywidualnie. Dzieki temu mozna
przygotowywac potrawy jednoczesnie w roznych temperaturach gotowania lub utrzymywac ciepto
gotowanych potraw na jednej z ptyt grilla (1a/1b).

Wktadanie ptyt

Umiesci¢ ptyty grilla (1a/1b) na podstawie grilla (2). Upewnic sig, ze ptyty grillowe (1) s prawidtowo
umieszczone w uchwytach na podstawie grilla (2) (rys. B) Nastepnie wcisng¢ w dot na zewnetrzng
krawedz ptytek grillowych (1a/1b), do momentu ustyszenia klikniecia ptytek grillowych (1a/1b),

co oznacza ich zablokowanie na miejscu.

Wazne: Plyty grillowe (1a/1b) mozna wktadac tylko z jednej strony do podstawy grilla (2).

Uchwyty na ostonie przed wiatrem (6) muszg by¢ umieszczone na zewngtrz, jak rowniez z tytu
podstawy (2).

Zdejmowanie ptyt

Pozostawi¢ urzadzenie do ostygnigcia.

Najpierw zdjg¢ ostone przed wiatrem (6) z uchwytow (rys. C).

Nacisng¢ przycisk zwalniajacy (4) na ptycie grilla (1a/1b). Otwor znajduje sie posrodku ponizej uchwytu
nosnego. Plyty grillowe (1a/1b) mozna podnosi¢ i zdejmowa¢ na boki (rys. D).

Nieprzywierajagca powtoka

Nigdy nie dotyka¢ nieprzywierajacej powtoki wrazliwej na zarysowania ostrymi lub spiczastymi
przedmiotami. Uzy¢ widelca grillowego i szczypiec wykonanych z drewna lub materiatu syntetycznego.
Przy pierwszym uzyciu nowego urzadzenia moze powstac troche dymu lub nieprzyjemnego zapachu.
Wynika to z przyczyn technicznych i jest catkowicie normalne.

Uwaga: Nie mozna wytgczy¢ urzgdzenia za pomocq regulatora temperatury (5)!

Dlatego po zakonczeniu uzytkowania nalezy wyciggna¢ wtyczke sieciowa.



Uruchomienie urzadzenia

= Wiozy¢ tace ociekowg (3) do podstawy grilla (2) (rys. C).Ttuszcz i sok z migsa gromadzg sie na tacce
ociekowej (3).

= Umiesci¢ obie ptyty grillowe (1a/1b) w podstawie grilla (2) (rys. B).
Nalezy pamietac, ze ptyty grillowe (1a/1b) bedg pasowac tylko po jednej stronie podstawy (2).

= Zabezpieczy¢ ostone przed wiatrem (6) wsuwajac ja w uchwyty ptytek grilla (1a/1b) (rys. C).
Ostona przed wiatrem zapobiega zbyt szybkiemu schtadzaniu sie zywnosci na grillu przy wietrznej
pogodzie, a takze chroni obszar roboczy przed rozpryskami ttuszczu.

= Po podtaczeniu wtyczki sieciowej zapalajg si¢ lampki sygnalizujace, ze urzadzenie jest podtgczone
do sieci elektrycznej i ze zaczyna si¢ nagrzewac. Wskaznik znajdujacy si¢ powyzej regulatora
temperatury (5) $wieci sie na czerwono, gdy urzadzenie si¢ nagrzewa. Wskaznik zaswieci sie na
biato, gdy tylko osiggnigta zostanie wymagana temperatura.

= Qbroci¢ pokretto (5) na najwyzszy poziom przez pie¢ minut, aby wstepnie podgrza¢ ptyte grilla.
W zaleznosci od rodzaju grillowanej potrawy moze by¢ konieczne wybranie nizszego ustawienia
(patrz rozdziat ,Czas grillowania").

Czas grillowania

Pokroi¢ jedzenie, ktore chcemy grillowaé na kawatki, ktore nie sg grubsze niz 3 cm. Migso doprawiamy
przed grillowaniem, ale solimy po grillowaniu, aby mieso nie byfo suche.

Kietbasy nalezy ponaktuwa¢ przed grillowaniem, aby zapobiec rozpryskom ttuszczu. Nalezy pamieta¢,
ze czas grillowania zalezy od grubosci i rodzaju potraw. Nigdy nie kroi¢ migsa lub innych produktow
zywnosciowych na ptycie grilla.

Jesli to mozliwe, nalezy wyja¢ jedzenie z lodéwki na 30 minut zanim zostanie potozone na grilla,

tak aby osiggneto temperature pokojowa.

Czas grillowania i ustawienia temperatury zaleza od rodzaju grillowanej potrawy i indywidualnych
upodoban, dlatego ponizsze wartosci sg tylko wartosciami orientacyjnymi.

Wazne: Podane czasy odnoszg sie do czasow samego grillowania/gotowania i nie obejmujg czasu
wstepnego podgrzewania ptyty grillowej.

Czas grillowania (w minutach) Poziom grillowania

Stek wotowy 8 - 10 4 - 5
Eskalopki wieprzowe 6 - 8 4 - 5
Kotlet do hamburgera 6 - 8 4 - 5
Kotlet schabowy 8 - 10 4 - 5
Kotlet jagnigcy 8 - 10 4 - 5
Eskalopki z kurczaka 4 - 6 4 - 5
Filet rybny 4 - 6 4 - b5
Warzywa 4 - 5 5

Podgrzewanie 1T - 3
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Czyszczenie i konserwacja

= Wyciggna¢ wtyczke kabla zasilajgcego i pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

= Gdy ptyta grilla (1a/10) jest ciepta w dotyku, uzyj kawatka recznika kuchennego do usuniecia
ttuszezu i innych pozostatosci z niego.

= Zdjg¢ ptyty grilla (1a/1b) z podstawy (2) (rys. D).

= Wyczysci¢ ptyty grillowe (1a/1b) w letniej wodzie przy uzyciu ptynu do mycia naczyn i ggbki.
Wazne: Nie nalezy uzywac $rodkow Sciernych, metalowych myjek drucianych ani srodkow do
czyszczenia piekarnika.

= Wyciggna¢ tace ociekowg (3) z podstawy grilla (2) (rys. A).

= Wyczysci¢ tace ociekowg (3) w letniej wodzie przy uzyciu ptynu do mycia naczyn i gabki.
Wazne: Nie nalezy uzywa¢ srodkoéw sciernych, metalowych myjek drucianych ani srodkéw do
czyszezenia piekarnika.
Wazne: W celu utatwienia czyszczeniap tyty grillowe (1a/1b), tacke ociekowg (3) i ostone przed
wiatrem (6) mozna rowniez umy¢ w zmywarce do naczyn.

= Nigdy nie zanurza¢ podstawy urzgdzenia (2) w wodzie ani nie uzywa¢ wody do jej czyszczenia.
Wystarczy natozy¢ niewielka ilos¢ ptynu do mycia naczyn na wilgotna Sciereczke, wytrze¢
urzadzenie, a nastepnie wysuszyc.
Uwaga: Styki elektryczne na ptytkach grilla (1a/10) i podstawie grilla (2) muszg by¢ catkowicie
suche przed ponownym montazem urzadzenia.

= Po catkowitym wyschnigciu urzadzenia mozna je ponownie ztozy¢ do przechowywania.
Urzadzenie nalezy przechowywac na ptaskiej i suchej powierzchni.

= | | [

Mozna my¢ Mozna sptukiwa¢ | Mozna przeciera¢
w zmywarce pod biezgcg wodg | wilgotng Sciereczky

Plyty grillowe (1a/1b)

Podstawa (2)

Taca ociekowa (3)

ANANEEAS
ANANEEAS
ANANANAS

Ostona przeciwwiatrowa (6)

Specjalne akcesoria

Stojak (nr artykutu 04 1597 0011) do grilla Lono Master Grill jest dostepny do kupienia oddzielnie.
Stojak zapewnia, ze urzadzenie pozostaje w stabilnej pozycji, a takze gwarantuje wygodng wysoko$¢
do grillowania.



Niniejsze urzadzenie spetnia wymagania dyrektyw 2014/35/WE, 2014/30/WE
oraz 2009/125/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwac niniejszego produktu

w normalnych odpadach komunalnych, lecz nalezy go odda¢ do punktu zbiorki
i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Materiaty nadajg si¢ do powtdrnego wykorzystania, zgodnie z ich odpowiednim
oznaczeniem. Ponowne uzywanie starych urzadzen, przekazywanie ich do
recyklingu lub wykorzystanie w inny sposob stanowi istotny wktad w ochrone
Srodowiska naturalnego.

Informacje o lokalizacji najblizszego punktu zbidrki urzgdzen mozna uzyska¢

w odpowiednim urzedzie gminy.

Zastrzega si¢ mozliwos¢ wprowadzenia zmian.
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POLSKA
contact-pl@wmf.com

801 300 420
Groupe SEB Polska
Ul. Inflancka 4C
00-189 Warszawa

SLOVENSKO
contact-sk@wmf.com

232 199 932
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
Cesta na Senec 2/A
821 04 Bratislava

ROMANIA
contact-ro@wmf.com

0311309303
GROUPE SEB ROMANIAStr.
Ermil Pangratti nr. 13
011881 Bucuresti

HRVATSKACROATIA
contact-hr@wmf.com

(01) 30 15 295
SEB mku & p d.o.o.
Sarajevska 29,
10000 Zagreb

SLOVENIA
contact-si@wmf.com

© 02 234 94 95

GROUPE SEB Slovensko,
spol. s r.o.Cesta na Senec 2/A
821 04 Bratislava

12

CESKA REPUBLIKA
contact-cz@wmf.com

773 070 853
Groupe SEB CR s.r.0.
Futurama Business Park (budova A)
Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8

HUNGARY
contact-hu@wmf.com

0612727872
GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE
Kft.2040 Budadors,
Puskas Tivadar ut 14

BbJITAPUABULGARIA
contact-bg@wmf.com

07 002 00 59
[pyn Ceb bwvnrapua EOO[6yn.
bvnrapua 58 C, er 9, ogmc 30
1680 Coduna

Kundendienst-Adresse:

WMF consumer electric GmbH
Standort Trepesch

SteinstraBe 19

D-90419 Niirnberg

Germany

Tel.: +49 (0) 7331 256 256
eMail: service-wmf@wmf-ce.de

Hersteller:

WMF consumer electric GmbH
MesserschmittstraBe 4
D-89343 Jettingen-Scheppach
Germany

www.wmf-ce.de



